
PLAN ANUAL DE DIMINUARE A RISIPEI ALIMENTARE 

Unitatea: SC PIZZA 5 COLTURI SRL 

Anul de aplicare: 2026 

 

 

1. INTRODUCERE ȘI OBIECTIV 

 

Prezentul plan este elaborat în conformitate cu legislația privind diminuarea risipei 

alimentare. Obiectivul principal este optimizarea consumului de materii prime și 

reducerea cantității de deșeuri generate în procesul de producție, livrare și servire la 

masă. 

 

2. COMUNICARE ȘI INSTRUIRE INTERNĂ 

 

Obiectiv: Realizarea a minimum o comunicare anuală internă cu angajații. 

• Data instruirii: 09 Februarie 2026 

• Participanți: Tot personalul (bucătari, ospătari, curieri). 

• Tematica abordată: 

o Impactul risipei alimentare asupra profitabilității și mediului. 

o Tehnici de porționare corectă conform rețetarului standard. 

o Proceduri de raportare a stocurilor care se apropie de termenul de 

expirare. 

o Gestionarea corectă a comenzilor greșite (analiza cauzei). 

 

3. SISTEMUL DE MONITORIZARE FIFO (PRIMUL INTRAT - 

PRIMUL IEȘIT) 

 

Obiectiv: Gestionarea stocurilor pentru a preveni expirarea produselor. 

• Procedura de recepție: La intrarea în gestiune, pentru fiecare produs 

(mozzarella, sos de roșii, mezeluri, legume, etc) se verifica data expirării. 

• Depozitarea: Produsele nou intrate sunt așezate în spatele celor deja 

existente pe raft sau în vitrinele frigorifice. 



• Verificarea zilnică: Înainte de începerea programului, bucătarul șef verifică 

produsele din față (cele cu termenul cel mai apropiat) pentru a fi utilizate 

prioritar. 

• Inventar săptămânal: Se realizează un inventar al materiilor prime si marfa . 

 

 

4. MĂSURI SPECIFICE PE FLUXUL OPERAȚIONAL 

 

Etapa Măsura de Prevenire 

Pregătire Utilizarea cântarelor electronice pentru fiecare topping de pizza. 

Servire Sala Informarea clienților despre gramajul produselor și oferirea ambalajelor pentru resturi. 

Livrare Verificarea telefonică a adreselor pentru a evita retururile din cauze logistice. 

Gestiune Monitorizarea zilnică a resturilor de aluat nefolosite și ajustarea cantității de maia. 

  

5. MONITORIZARE ȘI EVALUARE 

 

Cantitatea de deșeuri alimentare va fi monitorizată lunar.  

La finalul anului, se va analiza eficiența măsurilor și se vor aduce îmbunătățiri 

planului pentru anul următor. 

 

 

 

 

Aprobat de, 

 

BODRI ADRIAN 

 

Semnătura și Ștampila: ____________________ 
 


